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El presente trabajo fue presentado en el Primer
Simposio Nacional para el desarrollo de la Agro

I[o de la Agro-
Industra, que. fuyo lugar ep la ciudad de Neiva
entre eI|323qy 2% (\fe se |emBre dce 1dgaéj7
Bajo el nombre genérico de PaP_aina se conoce
el [atex secado y parcialmente refinado obtenido
del fruto del papayo; el cual posee un conjunto
de enzimas proteol jticas muy relacionadas entre
si. La capacidad que tiéne este jatex para

degradar proteinas_es una propledad utilizada
desde el punto de vista comercial.

La papaina se emFIea amPIiamente sopre todo
en las industrias alimenticias y farmaceutica, se

W emplea en procesos de ablanddmiento de carnes,

*k

en la clasificacion de productos feymentados

\(Industria cervecera), en la produccion de con-

centrados proteicos, en Ir extraccion de pepto-
nas, en medicing se emplea como agente que
ayuda a la digestion de alimentos, como antihel-
mintico, anfiinflamatorio, etc. Nuyestro fdaw
Importa papaina_principalmente de  Estados
Unidos y Alemania Occidental.

Dado, que, las preparaciones de latex tiene
conmde?able aaer%arﬁfa e]n el mercado H]%uatna']
naclonal €' Internacional; Igualmente F 10 a
ran Intgres aclademlco que regresenta, a cargc-
erizacion de los comP nentes en |{n€tlc S (?l
atex }/ racias a la cofaporacion, e —EEL % e
Inv?st aciones y Pesarrollo Cientitico C—
de inver3| a u[]co om |ane1 se esta realll-
zando el presente trabajo, el cual representa la
culminacion! de lo que” podria ser la, primera
fase en el Proceso de industrializacion de la
papaina en el Departamento del Huila.

En el trabajo se describen los pasos que sequi-
mos para fa obtencion de un preparado” de
loa aina, Se mencignan aI%unos resultados
ogrados en el estudjo a nivel de. laboratorio
para la determinacion de la actividad enzi-
matica y se comentan |os datos hasta ahora

w obtenidos en la investigacion de mercados.

El estuqio de prefaclligi idad se inici6 investi-
e "iaBeJO comercial §e|
£

Eﬁ&dgoedg:ﬁ%dﬁgp%u% en nparrt]amento e
i ao%teen fnfo&rlﬁwcc?énu a%erecacggsltaa I&uae-

0
|o_erm_|,t| er
izacion de |as fincas, los productores de papaya,
el estado_de los cultivos, la produccign ¥ la
comercializacion de |a fruta en'gsta region. Para
efectos de tabulacion se tom@ com0 hase la
zonjficacion establecida por el Instituto Geo-
8raf|co Agustin Codazzi para el Departamento
el Hulla™ De acuerdo con esta distribucion
para las zonas establecidas se obtuvieron los

datos que aparecen en la tabla 1. Se observa
que la mayar concentracion de cultivadores
drea cultivada se halla en la zona 1y que actual-
mente para 146 productores, el fotal de area
cultivada, es .de 402.5 hectareas distribujd»« en
IoF munlmplos abajo senalados con la zona
a la cual pertenecen.

La plantacion que se selecciond para la expe-
rimentacion se encuentra a dos Kilometros
antes del municipio de Gigante sobre la
margen derecha dela via que dé Neiva conduce
a esa poblacion.

Lt privilegiada ubicacion de esta plantacion
ofrece apreciares ventajas en la recoleccion,
empaque ’\){ transporte™ de la fruta hacia
Bogota y Neiva. Pa{a la recoleBc on ge ues-
tras’ se procedio a seleccionar arboles de buena
cogsmtenma. Se numeraror] tr.?mta.arbo!&sd) ra
cada item de |a 3|gU|entefasg icacion. Ar OFS
con caracteristicas” amarilla - femenina, amarill»
hermafrodita. roja femeninay roja hermafrodita.

La reco|ecmo§ del latex se _reaI||zo entre las S:ﬁ
?,m. y las 1:30 ar&. previa a la extraccion de
atex se limpio la frut™ para evitar que los ferti-
lizantes y venenos aplicados foliarmente y que
quedan adheridos, a las mjsmas pudieran s?r
arrastrados por el latex al fluir, creando la
posibilidad de que los analisis se alteraran.

H rayado longitudinal de la fruta se hizo con
un incisor de mica o de pasta, ya que no es
aconsejable realizarlo con ‘elementos  acerados
por su“accion oxidante sobre el latex. Seguida-
mente se recolecto el latex ?n caj?s etri d? ta-
mano standar. El secado de latex tresco se llevo
a caho en una incubadora alemana de acuerdo
con las especificaciones hechas por . otros
({;rupos de Taboratorip quienes _recomiendan
emperaturas de secado que oscilan entre 55
Y’ 10 gradogs centigrados durante un periodo de
iemp0 de 6 horas, aproximadamente.

De las tres métodos regortados, en ia literatyra

Eara [a determinaciop de la actlvddad er\umatl-
a 5e se egc,ov ron dos de acyerdo con las coP-
clones, g aoratogo de Bioquimica de la
niversida ?u colom ,an.a,e 05 son: r[\eto-
0 tradiciona eco|a ulacion de 1a leche, el cual
se emrpleo rF eriblemente para g an?lms e
muestras en a on latex, fresco

pantfirblon )f

osteriormente ,enaal aporatorio cgr] gﬁx Seca,
N Eeqund,o meétqdo con ayuda del "Reactivo
e Folina” permitio, hacer ‘comparaciones ¢on
los preparadas obtenidos por otros laboratorios.
La actividad enzimatica para el primer métodg
se expreso en unidades USGO, la cual se definio
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“Mililitros de Iecg asteurlzadadegr dada Eion el fin de btener formacion a~ad8tecttar

gor [a enzimaconteni g 3 dem nda afna en. nuestra in Ispa
urante 30 minutos a 30 grados entigrados. naCIO(I] ﬁeab 0 un cu? gonarlo el cual tue
envia 0 a las |g ustrias oratorios copsuml-

ucto, asf mismo, se realizaron

Pla el seRLJIndo étodo se utilizaron unjd dg dores  det gro
Internacionales n| as como: "cantida algunas Visitas personales  estas empresas.
e produce la observanma correspon-

zima qu
8Pente aq micromol de tjrosina durante 1 minu- esafortunadam%nte la informacion obtenlda
to a 37 grados cent|gradas Por cada m|I|gram0 € esta manen tue mu eXIgua par o que se
rotema ?resente en el preparad (2{ I]a eter- acudlo a los archivos g¢ Iné ufg 0 dp |ano
|aC|on contgm 0 %YQI?ICO el latex. dge Comerclo Exterior MEX onF
10 por el metodo mundialmente conocido  recopilaron los datos quea parecen en la tahla 4,
con el'nombre de Lowry, que mueatra el mpvmbgg ﬁ to de i |m§)o tacion. de
[famia ese el an? asta 1986 Inclusive
Una condensaFa mformauon d? los, esultados fluctuacion de precm en el intervalo ge
obtenidos Ue a la cuanti chcmn ? |em3) Jnencwna 0; I u% Imente aparecen Jos
ramon(? latex fresco y seco por hectaréaen la rtadores registrad urantf este periodo.
Pant <i|on ex%erlment | se ref ere, aparece en mayor Importador hasta e ento es
ar tablas 2 y 3. Como s puede vér én la tabla Bavana
2, e|| Borce t%e de humedad para las muestras
sena as,0sc1l0 entre el 76y el 79 hb€ L7mayor Fresente tr?]bajgeconsnt dJe la culmmacmn
e

roduccion de latex fresco’prov a varie rimera ase
@ad focaimera amanl(aiw nPa ro |a§ eI estu |oé ref ctlqu]a

rendlmlen 0 or HESO aca¥ Imp rt nte poPrea?lzar a sequﬁﬁagngs% tras% a-

at
ene Ina eEl Fa taj ap recen mene |ene ue v fCOﬂ a no 1Zacjon
‘E n{ dO ara aS arle ades Se ECCIO- H] raqa TE‘ 10N 0 puriricacion armaq
adas activida Q(PFOd ucto, resultados que estaremos presen-
esla t a vieng ex fGS a en U I a ES ndo en otra ocasion.

por Ca a mg. de proteina presente en el atex

TABLA 1

ESTADO DE LA PRODUCCION DE PAPAYA EN EL DEPARTAMENTO DEL HUILA

o AREAGULTIVAOA PR&%&%N NUMERO DE

A

; 320 1660 10
TOTAL 10256 119,00 16

ZONA 1. l\\l(eiva, Faleimo. Teruel, Campoalegre. Alpe, Vlliavieja, Tel)o, Baraya. Colombia, Algeciras
aguara.

ZONA 2. Gigante, Garzon, Pltal, Agrado, Tarqui, Guadalupe.
ZONA 3. Suaza, Timana, Acevedo
ZONA 4. Palcol, Tesalia, La Plata.



TABLA 2

CUANTIFICACION DEL LATEX FRESCO Y SECO POR HECTAREA
LATEX FR .SCO LQ-}E%%(/EAE)CO REND!I\{I)IENTO

VARIEDAD (Kgr./na /
Cartagenera (A.F. 2.170.73 484.20 22.31
Carta_generaiR.F.} 1.070.55 290.99 23.96
Tocaimera (A.H.) 2.488.18 538.33 21.03
Cartagenera (R.H.) 1.986.48 427.54 21.52

A: Amarilla —R: Roja —F: Femenina —H: Hermafrodita
TABLA 3
VALORACION DEL LATEX FRESCO Y SECO
UNIDAD  ACTIVIDAD  UNIDAD
VARIEDAD MUESTRA USCO  ESPECIFICA INTERNAL
Carfagenera L. fresco 8.165

(Ag.F.) L. seco 278.920 232.43 0.173

Cart - L fresco 35.243 >
TREe s [ seco UG 26736 + g6’
Tocaimera L fresco 26.683

(x [ seco T80 23229 04
Cartagenera L. fresco 4.135

R4) [ seco 7733 28113 06l

ACTIVIDAD ESPECIFICA - UNIDADES USCO / mg. de proteina

TABLA 4
FLUJO DE LA DEMANDA INTERNA DE PAPAINA
VOLUMEN Il\(lPORTADO VALOR EN DOLARES

A0 kot )
1980 3.338.0 50.078.00
o 50 a0
Pod

i% ' H187

WPORTADORES S%Vr%'éeﬁap ALRAra it Nafonal —Grrin e e
uministros.



